
 BIÈRES 5DL
        LES COCKTAILS

17 :00  -  18 : 30

de 11H00 à 22H00

CALAMARS FRITS, SAUCE TARTARE

CREVETTES TEMPURA, SAUCE SWEET CHILI

11.-

12.-

7.-

25.-

12.-

12.-

13.-

26.-

20.-

fried calamari, tartar sauce

FOCACCIA AUX HERBES

MAXI PLANCHE DE CHARCUTERIE

SÉLÉCTION DE FROMAGE

TERRINE DU CHEF

AVOCADO TOAST

FISH & FRITES SAUCE TARTARE

LES 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE

shrimp tempura

focaccia

cold cut selection

cheese platter

Chef’s terrine

snails from Burgundy

avocado toast

fish & fries, tartar sauce

CAFÉ/THÉ GOURMAND

PANACOTTA À LA MANGUE

PAIN PERDU, BOULE DE GLACE VANILLE

SALADE DE FRUITS FRAIS

CRÈME BRÛLÉE À LA PISTACHE

FONDANT AU CHOCOLAT & TOBLERONE
 

11.-

10.-

11.-

9.-

10.-

12.-

gourmet coffee/tea

mango panacotta

french toast

fruit salad

pistachio crème brûlée

Toblerone & chocolate fondant

+ chantilly!
+2.-

Prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus. En cas d’al lergies,  veui l lez en informer notre personnel qui  vous renseignera volontiers

Pole Sud est un Maître Artisan Glacier depuis 1983.

@HOMEMEYRIN

VANILLE BOURBON
CHOCOLAT
PISTACHE AVEC PISTACHES GRILLÉES
STRACCIATELLA
FRAISE AVEC MORCEAUX
CITRON
SPÉCULOS

1 boule

2 boules

3 boules



BE WTR PLATE
BE WTR GAZEUSE

ABRICOT, TOMATE, ANANAS
MAXI JUS FRAIS  
(3 PIÈCES ORANGE/CITRON)

TONIC
COCA COLA / COCA COLA ZÉRO
SPRITE
RAMSEIER
THÉ FROID CITRON / PÊCHE
SINALCO
BITTER SAN PELLEGRINO
GINGER BEER
LIMONADE

GRENADINE, PÊCHE, CITRON, MENTHE

CHÂTEAU SAINT-BAILLON, 2023 PROVENCE, FR

CHASSELAS, LA CAVE DE GENÈVE, GENÈVE, CH

PINOT GRIGIO, 2023 TENUTA SANT’ANNA , IT

CHARDONNAY, 2023 LES GRAVINES, GENÈVE, CH

ALIGOTÉ, 2023 DOMAINE LES VALLIÈRES, SATIGNY, CH

SANCERRE, 2023 LES BELLES DAMES , GENÈVE, CH

 

GAMAY, 2023 CAVE DE GENÈVE, GENÈVE, CH

PINOT NOIR, 2022 LES GRAVINES, GENÈVE, CH

GAMARET, 2023 CAVE DES ROTHIS, GENÈVE, CH

PRIMITIVO, 2023 POUILLES, IT

LA PIUMA, 2022 MONTEPULCIANO D'ABRUZZO, IT

CHÂTEAU HAUT SIMARD, 2012 BORDEAUX, FR

CÔTE RÔTIE, 2022 DOMAINE CHRISTOPHE SEMASKA, FR

CONNÉTABLE TALBOT, 2015 BORDEAUX, FR

ALOXE-CORTON, 2019 BOURGOGNE, FR

LA SIRÈNE DE GASCOURS, 2015 BORDEAUX, FR

CHIANTI CLASSICO, 2019 TOSCANE IT

 

PROSECCO BRUT, 2023 SILTERRA, IT

VEUVE CLIQUOT BRUT, 2022 CHAMPAGNE, FR

DOM PERIGNON BRUT, 2022 CHAMPAGNE, FR

GREYGOOSE

BOMBAY SAPPHIRE
MONKEY 47

PATRON SILVER

HAVANA CLUB ORIGINAL 3 ANOS
DON PAPA BAROKO

HENNESSY VS

JACK DANIEL'S (ÉTATS-UNIS)
CHIVAS REGAL (ÉCOSSE)
OBAN 14 YEARS (ÉCOSSE)
NIKKA FROM THE BARREL (JAPON)
THE CHITA SUNTORY (JAPON)

4,5/6
4,5/6

50cl/75cl

20cl 5
8

20cl 5
33cl 5
33cl 5
33cl 5
33cl 5
33cl 5
10cl 6
20cl 6
20cl 5

3,6
3,8
5

5,5
5,5
6,5

CAFÉ, EXPRESSO, RISTRETTO
DÉCAFÉINÉ
RENVERSÉ 
CAPPUCCINO
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS

GREEN MANJOLAI,  SPICY CHAI
EARL GREY, SUMMER ROMANCE
CAMOMILLE, PEPPERMINT, VERBENA

5

KIR VIN BLANC CASSIS
KIR PROSECCO CASSIS 
LILLET BLANC

10cl 6
10cl 12
10cl 7
4cl 8
4cl 6
4cl 6

MARTINI BLANC / ROUGE
RICARD 
SUZE

12

10
15

11

10
20

10

4cl

10
12
20
15
20

4cl

MORAND WILLIAMINE 
MOITIÉ- MOITIÉ
LIMONCELLO VILLA MASSA
AMARETTO DISARONNO 
GET 27
CHARTREUSE VERTE

12
12
10
10
10
10

Prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus. En cas d’al lergies,  veui l lez en informer notre personnel qui  vous renseignera volontiers

1dl Btl

5
6,5
6
7
-

-
45
40
50
70

6,5 45

5
6,5
7
8

6,5
-
-
-
-
-
-

-
45
50
60
45
75
165
90
95
100

-

7
-
-

50
120
480

Mag

-
-
-
-
-

-

-
-
-
-
-
-
-

175
-
-

90

4cl 3

14

14

14

14

14

14

10

APÉROL SPRITZ

HUGO SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

MOSCOW MULE

MOJITO

APÉROL NEGRONI

VIRGIN MOJITO

12cl

Apérol, Proseco, eau gazeuse

Liqueur de sureau, Proseco, menthe, eau gazeuse

Limencello, Prosecco, eau gaseuse

Vodka, ginger beer, citron vert

Rhum, citron vert, menthe

Gin, Martini rouge, Apérol

Sans alcool

-
-
-

BLONDE
BLANCHE

SAN MIGUEL FRESCA
BROOKLYN IPA
VALAISANNE 0.0%
Sans alcool

5dl 2L

9
10

30
35

3L

40
45

2dl 3dl

4
4

5
6

7
7
6

33cl


